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REGLAMENT DEL CONCURS
MILLOR TORRO ARTESA DE CREMA CREMADA D’ESPANYA 2026

1. Objectiu del concurs

El concurs té com a objectiu incentivar, reconéixer i premiar els
coneixements, les técniques i les habilitats dels pastissers artesans

en I’elaboracio de pastisseria, amb especial atencio a un producte tan
emblematic com el torré de crema cremada. Amb aquesta iniciativa, es
vol posar en valor la professié i reconeixer la qualitat i I’excel-léncia de la
pastisseria artesana del pais.

2. Organitzacio

El concurs esta organitzat pel Gremi de Pastisseria de Barcelona, amb el
suport técnic de I’'Escola de Pastisseria del Gremi de Barcelona (EPGB).
3. Participants

Hi poden participar pastisseries, fleques i altres establiments dedicats a
I’elaboracio de pastisseria d’arreu d’Espanya.

Per participar-hi, és imprescindible disposar d’un punt de venda obert al
public. No s’admetran candidatures de professionals particulars que no
compleixin aquest requisit, ni tampoc la participacio de diverses sucursals
d’un mateix establiment o titular.

4. Requisits d’elaboracio del torré

El torré haura d’elaborar-se exclusivament amb els ingredients seglients:
ametlla, rovell d’ou, sucres i aromatitzants. La incorporacio de productes
lactis sera opcional.

Caldra cremar una o diverses cares del torro, a eleccio del participant.

No s’admetran torrons que continguin fécules ni farines.

5. Nombre de peces

Cada establiment participant haura de presentar tres peces de torré de
crema cremada.

6. Format

Les peces hauran de tenir el format tradicional de barra rectangular.

7. Pes

Cada peca haura de tenir un pes d’entre 225 i 325 grams.

8. Acabats i decoracio

Per garantir una degustacié adequada i una valoracio homogénia de totes
les elaboracions, no s’admetran torrons amb acabats brillants, gelatines ni
cap mena de decoracid o ingredient afegit que no formi part de la recepta
establerta, com ara la canyella.

9. Presentacio i anonimat

Les tres peces s’hauran de presentar correctament embalades de manera
individual i sense cap element que permeti identificar I’establiment
participant.

L’Organitzacio disposara les peces sobre una superficie blanca, en
condicions idéntiques per a tots els participants, i assignara a cada
candidatura un numero identificatiu correlatiu per garantir-ne I’'anonimat
durant la valoracié.

Les persones de I’Organitzacié encarregades de rebre les elaboracions no
podran formar part del Jurat.

10. Condicions de desqualificacio

Les elaboracions que no es presentin en condicions optimes per ala
degustacio quedaran automaticament desqualificades.

Aixi mateix, el Jurat podra desqualificar qualsevol elaboracié en qué
detecti ingredients no permesos o que incompleixi els requisits establerts
en aquest reglament.

11. Lliurament de les elaboracions

Els torrons s’hauran de lliurar a I’Escola de Pastisseria del Gremi de
Barcelona (plaga de Pons i Clerch, 2) el dimarts 24 de novembre de 2026,
en un dels horaris seglients:

Mati: de 10.00 a 14.00 h.

Tarda: de 16.00 a 18.00 h.

Els horaris de Illiurament s’hauran de respectar estrictament. No s’admetra
cap elaboracié que arribi fora del termini establert.

El lliurament no haura de ser necessariament presencial. Els participants
podran enviar les elaboracions a ’EPGB mitjancant qualsevol servei de
transport, sempre que arribin dins del termini indicat.

L’Organitzacid conservara els torrons a la nevera fins al dia 25 de novembre.
El dia del concurs, les peces es mantindran a temperatura ambient durant el
temps necessari per garantir-ne una degustacio adequada.

Cada participant sera responsable de garantir que les elaboracions arribin
a I’Organitzacié en perfectes condicions de conservacio i aptes per a la
seva avaluacio.

12. Identificacio dels participants

En el moment del lliurament, cada participant haura de presentar, dins
d’un sobre blanc tancat, les dades de I’establiment: nom comercial, adreca
i telefon de contacte.

Aquestes dades es mantindran separades de les elaboracions per
preservar-ne ’'anonimat durant la valoracié del Jurat.

13. Composicié i funcions del Jurat

El Jurat estara format per professionals de reconegut prestigi en I’'ambit
de la pastisseria i sera I’encarregat de degustar i avaluar les elaboracions
presentades.

El Jurat es reserva el dret de declarar el premi desert si considera que cap
de les elaboracions no assoleix el nivell de qualitat requerit.

Els participants no podran accedir a la zona de degustacié i valoracié de les
elaboracions.

14. Criteris de valoracio

El Jurat valorara les elaboracions d’acord amb els criteris i la puntuacio
seglients:

Aspecte: 20 punts.

Sabor: 40 punts.

Textura: 40 punts.

La puntuacié maxima sera de 100 punts.

Les puntuacions individuals no es faran publiques.

15. Data i desenvolupament del concurs

La degustacio i la valoracié de les elaboracions tindran lloc el dimecres 25
de novembre de 2026, a partir de les 11.30 h.

La deliberacié del Jurat i el lliurament del premi tindran lloc el mateix diaia
la mateixa ubicacio.

La decisio del Jurat sera inapel-lable.

16. Participacio del guanyador en I’edici6 segiient

El guanyador del concurs passara a formar part del Jurat de I’edicié
seglent i, per tant, no hi podra participar com a concursant.

Aixi mateix, el guanyador haura de compartir una exposicio técnica sobre
el torré guardonat amb els alumnes de ’Escola de Pastisseria del Gremi de
Barcelona i de I’Escola d’Hoteleria de les llles Balears a Eivissa (EHIB).

INSCRIPCIONS

1. Termini d’inscripcio

El termini d’inscripcio finalitzara el divendres 20 de novembre de 2026.
2. Procediment d’inscripcio

Per formalitzar la inscripcid, caldra complir els dos requisits seglients:
Enviar el formulari d’inscripcio per correu electronic a I’'adreca escola@
pastisseria.cat.

Fer el pagament de la quota d’inscripcié mitjangant ingrés o transferéncia
al compte del Gremi de Pastisseria: ES62 2100 0900 9402 0883 5087. En
el concepte de pagament, caldra indicar el nom del participant.

3. Quota d’inscripcio

L’import de la inscripcié sera de 90 € per participant. Els participants
agremiats al Gremi de Pastisseria de Barcelonai als altres gremis de
pastisseria de Catalunya i d’Espanya podran beneficiar-se de la quota
reduida de 10 €.

Els establiments agremiats a gremis de pastisseria d’altres territoris
hauran d’acreditar aquesta condicié mitjangant el darrer rebut de quota
abonat.

PREMIS

S’atorgara un Unic premi al guanyador del concurs, que consistira en:

El guardé acreditatiu de Millor Torré Artesa de Crema d’Espanya 2026.
Un premi en metal-lic de 1.000 €, destinat als participants que pertanyin a
un gremi de pastisseria d’Espanya.

En el cas dels participants no agremiats, un any de pertinenga gratuita

al Gremi de Pastisseria de Barcelona, en els termes que estableixi
I’Organitzacio.

Un servei gratuit de gabinet de premsa durant 30 dies, a carrec de
I’empresa de comunicacié Monkeys Communications.

Un mes després de la celebracio del concurs, I’Organitzacio fara publics els
noms dels participants classificats en segon i tercer lloc.

OBSERVACIONS | CONDICIONS GENERALS

1. Acceptacio del reglament
La presentacio del formulari d’inscripcio implica I'acceptacié integra
d’aquest reglament per part del participant.

L’Organitzacio es reserva el dret de modificar les bases per causes de forga
major o per circumstancies que ho facin necessari, aixi com de cancel-lar el
concurs si les circumstancies ho exigeixen.

2. Drets d’imatge

Els participants autoritzen I’Organitzacio a utilitzar les fotografies i

les imatges captades durant la celebracié del concurs amb finalitats
informatives i promocionals relacionades amb el certamen, sense dret a
percebre cap remuneracio per aquest Us.

Les condicions d’aquesta autoritzacio s’entendran sens perjudici dels drets
que la legislacié vigent reconeix a les persones participants.

3. Proteccio de dades personals

Les dades facilitades en el formulari d’inscripcio seran tractades

per I’Organitzacio per gestionar la participacio en el concurs i les
comunicacions que se’n derivin.

La comunicacié de dades personals als patrocinadors, si escau, es

dura aterme d’acord amb la normativa
vigent en matéria de proteccio de dades
iamb la informacié i les garanties legals
corresponents.

4. Incompliment de les bases
L’incompliment de qualsevol de les normes
establertes en aquest reglament podra
comportar la desqualificacio immediata

del participant, sens perjudici de les altres
mesures que I’Organitzacio pugui adoptar
d’acord amb les bases del concurs.




